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Gesund durch ;

SuBe Vorfreude:
Edle Mischung ge-

fallter Schokoladen.
Reber, ca. 25 Euro

Voller Vitamine:
24 Mehrfruchtséafte
von Rabenhorst,

ca. 30 Euro : fia
. W\ . A DO IT
: ' > YOURSELF!
Flr selbstgemachte
Kalender muss man kein
Basteltalent sein.
Die beste Freundin freut
sich Gber 24 Fotos von
gemeinsamen Momenten und
der Liebste liber hand-
geschriebene Komplimente
plus Lieblings-
stBigkeit.

Aromatisch:
Hinter jedem TUlrchen
verbirgt sich eine
Gewdlrzdose. Just
Spices, ca. 100 Euro

ADVENTSKALENDER

=
Aufmachen! Rorhos

Likére, Brande und
Whisky fur Kenner.

Hinter diesen Turchen stecken Limitiort! Zieglor
Leckereien flir Foodies -
von Tee Uber GewdUlrze bis zu
Spirituosen und Schokolade

ca. 330 Euro

Von allem etwas:
Adventsbaum
mit Gewdulrzen,
Essigen und Olen.
Hallingers,

ca. 80 Euro

. 4 1, Kicine Kunstwerke:

o ' Handgefertigte
Driving home for belgische Pralinen
Christmas: mit ’ mit und ohne Alko-

4 Aufmachen und o zartschmelzenden ° @ hol. Chocolissimo,

metry chrabms

aufgieBen: Taglich Schokotéafelchen. ca. 24 Euro
ein Beutel mit herz- Oschatzchen,

erwadrmendem ca. 13 Euro

Bio-Tee. English Tea == 2 -

Shop, ca. 14 Euro

Teamwork: Lindt-
Kreationen treffen
auf schmucke
Gutscheine von
Thomas Sabo.
Lindt, ca. 20 Euro

Gold wert: Mit diesen
Bio-Muslis ist das
Frahstlck 24 Tage
lang gerettet!
MyMuesli, ca. 60 Euro

Hier ist Gin drin:

24 Flaschchen, ein
Nosing-Glas und
Rezept-Booklet.
Tastillery, ca. 120 Euro
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2.11.2018 Hallingers BBQ DELUXE 24 - feine Gewirze aus aller Welt - Geschenkbox

BBQ DELUXE 24 — MANNERSACHE : fiir Hobbykoche &
Grillmeister

Hallingers BBQ DELUX: 24 wiederverschliefsbare, aromadichte Minigldser

Von FrontRowSociety

Schon beim Offnen der BBQ DELUXE 24 Gewlirzbox schwéngert ein angenehm wiirziger Duft den
Raum. Mit einem Volumen von je 30 Milliliter pro Gewtrzglaschen prasentiert die
Genussmanufaktur Hallingers - bekannt fiir Schokolade, Kaffee, Tee, Essig, Ol, Sekt, Likér und
natlrlich Gewlirze - in einer edel wirkenden, schwarzen Geschenkbox, 24 Gewlirzmischungen aus
aller Welt.

Die 24 Gewdirze kommen in einer edlen, schwarzen Box zu den Herren hinter dem Grill / © Redaktion FrontRowSociety.net

Auf dem beiliegenden Ubersichtskértchen sind die Gewlirze - 1 bis 24 - aufgefiihrt sowie dessen
Inhaltsstoffe beschrieben. Aufgrund der Anzahl ,vierundzwanzig" stellt Hallingers Gewtirzbox das
ideale Geschenk flr den Advent dar; aber auch zu anderen Anlassen, wie beispielsweise Vatertag,
macht sich diese solide schwarze Geschenkbox bei Mannern sehr gut.

Die Glaschen der BBQ DELUXE 24 Box wurden von Hand mit feinsten Gewdlrzen aus der Natur

beflllt und sind frei von Konservierungsstoffen. Gut zu wissen, die Gewt(irzglaschen sind wieder
beflllbar, was einen nachhaltigen Umweltgedanken aufgreift.
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1-24 - die Gewlirzgldschen sind per Hand befiillt und kénnen immer wieder aufgefiillt werden / © Redaktion FrontRowSociety.net

Auch zum Experimentieren laden die 24 Gewlirzmischungen ein. Sie bieten fiir jeden
Geschmack und jedes Gericht das gewissen Etwas - die Vielfalt der Aromen lassen Hobbykdche
und Grillmeister zu wahren Klichenalchimisten werden.
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Gewlrzmischungen von Hallingers lassen das Herz der M&nner héher schlagen / © Redaktion FrontRowSociety.net

Hier eine Zusammenfassung, welche interessanten Gewlrzmischungen sich in der schwarzen
Geschenkbox befinden:

BBQ DELUXE 24 — Mannersache
Gewiirzglaschen SONNIGES TOMATENGEWURZ
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Die Mischung aus Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Senf, Petersilie und Paprika schmeckt besonders gut auf
frisch gebackenem Brot. Wird das sonnige Tomatengewiirz mit gutem Olivendl aufgerihrt,
erinnert bereits der erste Bissen an einen Urlaub in der Toskana.

SONNIGES TOMATENGEWURZ mit gutem Olivenél aufgeriihrt und ab auf’s Brot / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewidrzglaschen SCHWARZES SCHAF

Eine Mischung aus Knoblauch, Pfeffer, Petersilie, Zwiebeln, Paprika, Chili, Thymian, Oregano,
Rapsol und Basilikum harmoniert ausnahmslos zu hellem Gefliigel; Thymian und Oregano
verhelfen hierbei zu einem aromatisch-herben Geschmackserlebnis.

Gewidrzglaschen SPRITZIGER ZITRONEN-PFEFFER

Zutaten wie Pfeffer, Sauerungsmittel, Zitronensaure, Zitronenschalen, Zucker, Salz und
pflanzliches Ol verfeinern nahezu jedes Fischgericht.
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Fisch aus dem Keramikgrill - etwas Feines — SPRITZIGER ZITRONEN-PFEFFER gibt den letzten Pfiff / © Redaktion
FrontRowSociety.net / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewiirzglaschen GRILLGEWURZ MANNERSACHE

Aufgrund des signifikanten Anteils an Chili ist das Grillgewlirze Mannersache mit Meersalz, Roh-
Rohrzucker, Paprika, Pfeffer, Zwiebeln, Knoblauch sowie Sellerie universell einsetzbar. Bei allen
Speisen, wo eine gewisse Scharfe von Néten ist, ist diese feurige Mischung die richtige Wahl. Mehr
zum Thema "Grillen — Meistersticke fur Manner” ist in der BEEF Reihe vom Tre Torri Verlag
erschienen.

; GRILLEN

MEISTERSTUCKE FUR I:-ﬂﬁ. NNER

y.

Die Vorbereitungen sind getroffen - das groBe Grillen kann starten / © Redaktion Lustfaktor

Gewiirzglaschen WILDE KRAUTERHEXE

Rosmarin, Salbei, Thymian, Oregano, Fenchel und Koriander erganzen Gemusegerichte, aber auch
helles Fleisch, welches auf dem Grill zubereitet wird. In einem Gewlirzkalender darf diese wilde
Krautermischung selbstversténdlich nicht fehlen.

Gewidrzglaschen SALAT POWER

Zwiebeln, Salz, Petersilie, Schnittlauch, Dill, Knoblauch, Paprika und Rapsdl (Trennmittel
Calciumstearat) sorgen bei frischen Salaten fiir den nétigen Pfiff.

https://frontrowsociety.net/gewuerzkalender-feine-gewuerze-aus-aller-welt/
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Ein GruB aus dem Garten. Salat mit Marillenchutney und Kirbiskerndl sowie Bliiten und Krdutern, mit SALAT POWER richtig auf Trab
gebracht / © FrontRowSociety.net, Foto: Georg Berg

Gewiirzglaschen KALAHARI WUSTENSALZ

Salz gehdrt zu den Grundgewdurzen. In nahezu jeder Speise unserer europdischen Kiiche wird es
als Universalwlirze eingesetzt. Jedoch sollten Hobbykoch und Grillmeister eher zuriickhaltend mit
Salz wirzen.

Gewidrzglaschen FLAMMENDES STEAK

Die Mischung Pfeffer, Roh-Rohrzucker, Zwiebeln, Knoblauch, Meersalz, Chili, Paprika, Liebstdckel,
Rapsol und Rauch verleihen jedem Stlick Fleisch ein extra feines Aroma.

Die Mischung FLAMMENDES STEAK gibt jedem Fleisch der richtigen Kick; aber bitte erst nach dem Grillen aufbringen / © Redaktion
FrontRowSociety.net

Gewiirzglaschen SOMMERLAUNE GRILLGEWURZ
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Weiche Aromen verspricht das Grillgewirz aus Pfeffer, Paprika, Petersilie, Salz, Oregano,
Rosmarin, Zwiebeln und Knoblauch. Wer auf Stearinsdure allergisch reagiert, sollte beachten, dass
bei der Mischung das Trennungsmittel Calciumstearat Verwendung findet.

Gewidrzgldschen ORIENT-PFEFFER

Im Gewtrzkalender geht es mit Pfeffer, Piment, Orangenschalen, Zimt, Koriander und Sternanis
orientalisch zu. Sie gesellen sich gerne zu siiBen Speisen, Desserts erhalten so eine besondere
Note.

T T -qiw—:‘."‘m ——
Es gibt Desserts, wo ein wenig Pfeffer angebracht ist. Schon der Waffelhalter ist eine Wucht: Sous-Chef Robert Morgan stellt die
Gurken-Cornettos mit Milchreis in eine gefrostete Minigurke / © FrontRowSociety.net, Foto: Georg Berg

Gewiirzglaschen BAYERISCHE KRAUTERBUTTER

Mit Paprika, Pfeffer, Petersilie, Salz, StiBholzwurzel, Schnittlauch, Pastinaken, Knoblauch, Chili,
Zwiebeln, Sellerie, pflanzliches Ol, Lauch, Dill und Karotten gehért diese Mischung mit 15
verschiedenen Zutaten zu den Umfangreichsten in Hallingers Gewdlrzbox.

Gewidrzglaschen STEINOFEN-PIZZA

Frisch gemachte Pizza, welche Ubrigens ganz hervorragend auf dem Pizzastein im MONOLITH Grill
gelingt, wirzt man mit Oregano, Basilikum, Knoblauch, Zwiebeln und Pfeffer.
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Ob Pizza oder Tarte, aus dem Monolith Keramik Grill eine wahre Versuchung / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewirzglaschen LANGER PFEFFER AUS INDIEN

Der Stangenpfeffer wachst am FuB des Himalayas bis hin nach Stdindien, wird aber auch in Nepal
kultiviert. Der leicht stiBliche bis sauerliche Geschmack, der an Grapefruit erinnert, eignet sich
hervorragend zum Verfeinern von asiatischen Gerichten. Langer Pfeffer wird in Indien ebenfalls als
Heilmittel eingesetzt.

Gewdlrzglaschen MAGIC DUST GRILLSTAR

Wer eine leicht liebliche Note bevorzugt, kann die Mischung aus Paprika, Meersalz, Roh-
Rohrzucker, Knoblauch, Chili, Zwiebeln, Muskatnuss, Cumin, Sellerie, Pfeffer und Rauch bei
geschmorten Gerichten einbringen.

. ! 4

Mit MAGIC DUST GRILLSTAR lésst sich eine kdstliche Marinade herstellen, welche dem Fleisch die richtige Wiirze gibt / © Redaktion
FrontRowSociety.net
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Gewiirzglaschen KLASSISCHES PASTAGEWURZ

Nudeln und alle anderen Teigwaren lassen sich mit der Gewlrzmischung, bestehend aus Tomaten,
Petersilie, Salz, Zwiebeln, Basilikum, Knoblauch, Chili, Pfeffer und Zitronenschalen verfeinern.

KLASSISCHES PASTAGEWURZ, passend zu allen Teigwaren / © FrontRowSociety.net, Foto: Georg Berg

Gewidirzglaschen MYSTISCHES BLAUSALZ

Das Blausalz stammt aus dem Iran und zahlt mit zu den seltenen Salzen auf unserem Planeten.
Aufgrund seiner farblichen Struktur macht es sich optisch sehr gut auf Meeresfriichten und auf
Carpaccio.

Gewilrzglaschen ROTES HAWAIISALZ

Eine ausgewogene Mischung aus Salz und organischer Tonerde machen dieses rote Hawaiisalz
zum idealen Dekorsalz.
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BBQ DELUXE 24
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Salz z&hlt zu den wichtigsten Wiirzmitteln / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewiirzgldschen KARTOFFELKONIG

Nicht nur bei Kartoffelspeisen ldsst sich die Mischung Kartoffelkdnig, bestehend aus

Zwiebeln, Basilikum, Fenchel, Thymian, Bohnenkraut, Pfeffer, Petersilie, Paprika, Salz,
Weizenmehl, Rosmarin, Oregano, Lavendel und Rapsdl zum Wirzen einsetzen, auch verfeinert der
Kartoffelkdnig Kohl und Co. Jede Menge Gerichte rund um die Kartoffel sind im

zu finden.

Grillmeister, die sich auch fiir Kartoffeln interessieren — denen sei das Kochbuch von Sternekoch Achim Schwekendiek: “Kartoffeln -
das Kochbuch” ans Herz gelegt / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewdrzglaschen INDISCHER TELLICHERY-PFEFFER

Tellicherry-Pfeffer und Voatsiperifery-Pfeffer eignen sich ausgezeichnet, um vielfaltige
Geschmacksnuancen mit Fleisch, Fisch, Gemuse und sogar Obst zu zaubern.
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Gewiirzglaschen FEURIGES ARRABBIATA-GEWURZ

Wer es feurig liebt, ist bei der Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch, Chili, Salz, Pfeffer, Rosmarin,
Paprika, Thymian, Basilikum, Oregano und Petersilie an der richtigen Stelle. Besonders Gerichte,
die ihre Heimat in Stidamerika haben, verlangen nach einem deftigen Gewilirz. Auch bei der
feurigen Arrabbiata-Gewilirzmischung wird Calciumstearat als Trennmittel eingesetzt.

NDISCHER TELLICHERY-PFEFFER harmoniert auch sehr gut in Linsengerichten / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewirzglaschen KRISTALLSALZ AUS PAKISTAN

Das rosagetdnte, eisenionenhaltige, sehr grobkdrnige Steinsalz aus Pakistan ist ein optischer
Hingucker und wird ebenfalls gerne zur Dekoration eingesetzt. Auch die edle BBQ DELUXE 24 Box
ist fir Dekorationszwecke geeignet, denn mit seiner edlen Erscheinung riickt die schwarze Box
schnell in den Blickpunkt von Besuchern.

Gewidrzglaschen WIES'N HENDL

Das Oktoberfest ist schon wieder vorbei, aber der Geschmack eines duftenden Wies'n Hahnchens
kann mit einer Mischung aus Paprika, Chili, Bockshornkleesaat, Knoblauch, Majoran, Salz,
Muskatnuss und Petersilie in die heimische Stube zurickkehren.
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Das Wiesnhend! im Monolith gegrillt / © Redaktion FrontRowSociety.net

Gewirzglaschen BUNTER PFEFFER-MIX

Die Gewtlrzmischung trumpft mit Schinusbeeren auf. Die Beeren, welche vom brasilianischen
Pfefferbaum stammen, tragen auch den Beinamen ,Weihnachtsbeere®. Nur handelt es sich bei den
Schinusbeeren nicht um echten Pfeffer; der ,Rosa-Pfeffer" wird echtem Pfeffer beigemischt und
sorgt fur reinen Farbkontrast.

Gewidrzglaschen BBQ DELUXE

Beim Gewtirzglaschen 24 angelangt, ist der groBe Tag endlich gekommen: Heiligabend. Mit einer
Mischung aus Paprika, Chili, Rosmarin, Piment, Lorbeerblatter und Knoblauch kann mit viel Liebe
das formidable Dinner zum Weihnachtsfest verfeinert werden.

;

Und wenn ein Gericht richtig gut aussieht, ist auch die Kiichencrew mit ihren Smartphones schnell dabei. Unser Schnappschuss in
Johannesburg, Saxon Hotel, Villas & Spa / © Redaktion FrontRowSociety.net
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Fazit der Redaktion:

Die BBQ DELUXE 24 MANNERSACHE Box von Hallingers ist das ideale Présent, einen ersten
Einstieg in die Welt der Gewlrze zu verschenken. Die Redaktion wird im Rahmen der
Kochbuchrezensionen die verschiedenen Gewlirzmischungen immer einmal wieder zum Verfeinern

der verschiedenen Gerichte heranziehen.

FrontRowSociety
https://frontrowsociety.net/herausgeber/

Andreas Conrad ist Herausgeber von FrontRowSociety - The Magazine
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